Kulinarik

Sujojaen:

,Klare Su}o}oe vom Osttiroler Rind“ £8,50
mit Frittaten, Tiroler-Knidel oder Leberknidel

,,Zuccﬁinicremesuyye“ vegan £10,50

mit Kohlrabi, Tomate, ?(onig und Walnuss

Vorsyeisen:

»Beef-Tartare £18,50
mit eingelegtem Bio-Gemiise, Toastbrot und Butter

yAsiatischer Glasnudelsalat“ vegan £11,20

mit geﬁacﬁenem Gemiise, Erdnuss und Kokosschaum

,,Rducﬁeﬁscﬁtdrtcﬁen“ £17,80
mit Zitronensauerrahm, Rettich, Safmn und QB[attsafatsyitzen

Salate:

,,Scﬁafsﬁdse im Syecﬁmantef‘ auf Wunsch vegetan’scﬁ klein 15,50
bunte Blattsalate mit Pinienkerne und %asifiﬁumyesw gnjf £19,50

,,garnelén-Safat“ £€27,50
5 Stiick garnefen in Knoblauchbutter geﬁmten
mit buntem Blattsalat, Tomaten und Oliven

,Hendl-Salat“ £24,80
mit buntem Blattsalat, geﬁackener Hiihnerbrust, Tomaten,

Gurken und CBa[samicog[ace



G{aujotsyeisen:

,Wienerschnitzel vom Kalb* £26,60
,Wienerschnitzel vom Schwein® £18,60

mit ﬂ(artoﬁcefn, Preiselbeeren und Zitrone

,,Staaf[—(jri(fte(ﬁer“ £26,60
geﬁmtenes von Rind, Schwein und Huhn mit Pommes frites,

gemiscﬁtem Salat, Cocktailsauce, Krduterbutter, Syecﬁ und Wiirst *[

»Lady-Steak* 150 g £38,50
,Filet-Steak* 250 g £47,50
mit Pommes frites, (jm’(fgemase und Rotweinjus

,,De[uxe-ﬂ%urger“ £22,80
sqﬁiges Fleisch vom ﬂlindév:ﬁfet mit ﬁausgemacﬁter S}aeziafsauce,
Tomaten, Blattsalat, Syecﬁ und Pommes frites

,Debantner CPfancff“ £28,20
Raﬁmgescﬁnetze[tes von Rind und Schwein mit Kdse tiberbacken,
S}%’itzfe, Pilze und Blattsalatteller

,Fischvariation“ £29,50

mit Safmn-‘l\fuafefn, buntem Gemiise und Ries[ingscﬁaum

,Lachssteak“ 150 g £32,80
mit T mﬂé[risotto, Vio(a-ﬂ(artcyﬁce(n und Ofenﬁurﬁis

» Vegane Tmﬁ[ingsroffe“ 3 Stiick £€21,50
mit Rotkraut, ?Lustern}ai(ze und Suﬁéartcjj(e[creme



‘Desserts:

,Stadl-Dessertvariation®

mit Beeren, hausgemachter Praline, Fruchtgel und Minze

,Cookies and Cream*
mit Erdbeeren, Vanille und Schokolade

,,Trucﬁtige Sorbetvariation“

mit Friichten und Beeren

SKdsevariation®

mit Q\fﬁssen, Weintrauben und Cﬁutneys

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten fragen Sie unser geschultes Personal

£15,40

£12,20

£10,80

£15,060



